
UNSERE SPEISEN & GETRÄNKE

Labe lieber 
        ungewöhnlich!..



Unsere Labereien
IM HEURIGENHOF

Liebe Gäste, wir heißen Sie herzlich Willkommen in der Laberei! 

Warum Laberei? Wir haben den Namen für unsere Gaststätte ganz bewusst gewählt,  
weil wir Ihnen ein besonderes, kulinarisches Erlebnis bieten. Das spiegelt sich in unseren 

Produkten wider, die wir von ausgewählten Herstellern beziehen. Alle Backwaren,  
Fleisch und Gemüse stammen von regionalen Betrieben, für Käse greifen wir auf  

Hersteller bis nach Vorarlberg zurück. Alle unsere Partner achten auf höchste  
Qualität, Nachhaltigkeit und biologisches Arbeiten.

So setzen wir in der Laberei auf eine ausgewählte Mischung aus bekömmlichen  
Schmankerl, leichten Köstlichkeiten und kräftigen Platten, die vom kleinen Hunger bis 
zum großen Appetit alles abdeckt. Unser Motto ist Leichtigkeit und Leidenschaft.  
Oder anders ausgedrückt: Laben und laben lassen. Das spiegelt sich in unserer  

Gastfreundschaft wider: Wir freuen uns, dass Sie hier sind, und sind überzeugt, dass Sie 
Ihren Besuch nicht bereuen. Genießen Sie den Aufenthalt. Bei uns. Mit uns.

Familie Adrian



BROTE

Oranges Paprikaschmalzbrot 
mit Zwiebel

Hausschmalzbrot 
mit Zwiebel 

Aufstrichbrot 
fragen Sie nach den aktuellen, hausgemachten Aufstrichen

Schinkenbrot 
Hausschinken, Kren, Butter

Surbratenbrot oder Kümmelbratenbrot
mit Gemüse garniert

Speckbrot 
mit Gemüse garniert

Käsebrot 
mit Gemüse garniert, Butter



SCHMANKERL

Rohschinkenplatte
luftgetrocknete, regionale Rohschinkenspezialitäten, 

hausgemachtes Chutney

Gourmetkäseplatte
Vorarlberg bis Burgenland, Kuh, Schaf, Ziege,

hausgemachtes Rotweingelée

Aufstrichvariation
3erlei hausgemachte Aufstriche, saisonales Gemüse

Unsere Schmankerl & Salate werden mit Brot serviert.

Gerne servieren wir eine extra Portion Brot



Tomaten Mozzarella
Basilikum, Balsamico und Olivenöl

Presswurst
Zwiebel, Essig und Kernöl

Männersache
Wachauerweckerl mit Butter, Rinderschinken, 

Chilisalami, feurige Chilisauce, Käse, Ei, 
Salat, Gurken, Tomaten

Labereiplatte
Surbraten, Kümmelbraten, 

Speck, Blunz'n, Würstl, 
Käse, Aufstrich, Ei, fein garniert



          

SALATE

Gerne servieren wir Beilagen nach Wahl: Gemüse, Gebäck, ...

G'misch G'masch
Schinken, Käse, saisonales Gemüse,

Kräuterdressing

Käferbohnensalat
steirische Käferbohnen, steirisches Kürbiskernöl,

Zwiebel, knackige Salatvariation



Weißweine 

Welschriesling 2018    
12,0 % vol. | trocken

Muskat Ottonel 2018    
11,5 % vol. | trocken

sol.a 2018  
Erste transregionale  
Cuvée Österreichs   
12,5 % vol. | trocken

Rheinriesling 2017   
12,5 % vol. | trocken

Weißburgunder 2017/2018    
13,0 % vol. | trocken

Chardonnay 2017/2018    
13,5 % vol. | trocken

WEINE

Rotweine 

Neusiedlersee DAC  
Zweigelt 2018    
13,0 % vol. | trocken

St. Laurent 2017    
12,5 % vol. | trocken

Adriano 2017    
13,0 % vol. | trocken | Zweigelt

Saxum 2017    
13 % vol. | trocken | ZW-ME-CS

Blaufränkisch 2017    
13 % vol. | trocken

Tribus 2017    
13,5 % vol. | trocken | ZW-ME-CS

Schankwein weiß/rot      



Prädikatsweine 

Chardonnay Auslese 2018   
11,0 % vol. | süß

Sämling  
Trockenbeerenauslese 2017  
11,5 % vol. | süß

Edelbrände   

Zweigeltbrand  
Muskatbrand mit Bienenhonig 

Rosewein
Rosé, 2018 

11,5 % vol. | trocken 

Kosttrios 
je 1/16 l

Genießen Sie 3 verschiedene Weine, serviert mit kleinen Köstlichkeiten.

Für Flaschenweine zum Mitnehmen gelten unsere ab Hof Preise.  
Wir informieren und beraten Sie gerne!

1. WR / MO / RR  
2. sol.a / WB / CH 

3. SL / ZW / Adriano  
4. Saxum / BF / Tribus 



Frizzante  

Frizzante weiß 

Muskat-Frizzante 

Perlrosé 

PRICKELNDES

Spritzer
 

G'spritzter weiß/rot

Roséspritzer

Muskatspritzer

Kaiserspritzer

Dreiermischung

Cola weiß/rot

Labereispritzer
Lassen Sie sich von unserem  

prickelnden Hausrezept erfrischen! 
Labereispritzer weiß oder rosé



Alkoholfrei 

Fritz-Kola  

Fritz-Kola zuckerfrei   
Frucade  

Gröbi Iso Sport  

Soda – Zitrone  
 
Römerquelle prickelnd/still   

Sodawasser   

GETRÄNKE

hausgemacht 
Holunderspritzer

Säfte g'spritzt 

Apfel  
 Traubensaft weiß  
Traubensaft rosé



ALLERGENE

Laben ohne Reue

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, 
die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können, 

erhalten Sie auf Nachfrage bei unserem Service. 

Satz- und Druckfehler vorbehalten.



Weingut & Heurigenhof ADRIAN
Wallernerstraße 29, 7143 Apetlon

Tel./Fax: +43(0)2175 35 41
Mobil: +43(0)699 127 368 28

E-Mail: office@weingut-adrian.at
www.laberei.at


